
napolipizzapasta

PREGUNTA POR NUESTROS POSTRES

POSTRES

(DOS PERSONAS)
$130.00

CREMA DE TOMATE
Preparada artesanalmente con tomates frescos deshidratados en horno 
de leña y sazonada con especias de la casa.

BERENJENAS
Berenjenas salteadas acompañadas con tomate cherry, albahaca, 
pimiento verde,  jamón serrano y un toque de queso de cabra.

CARPACCIO DE BETABEL
Láminas frescas con vinagreta de la casa, queso de cabra, arúgula
Y nuez caramelizada. 

CAPRESE
Queso mozzarella fresca con albahaca, aceite de olivo, rebanadas de 
tomate y salsa al pesto.

CARPACCIO DE SALMÓN
Finas rebanadas de salmón, alcaparras y cebolla con un toque de aceite 
de olivo.

CAMARONES DON VITO
140 gramos de camarón bañados en su salsa favorita
(4 quesos, alfredo, rosé o arrabiata).

INSALATE BOSCAIOLA
Fresca cama de lechuga, espárragos, elotitos, palmitos, rollos de jamón 
con queso, aceitunas, tomate cherry acompañadas con vinagre 
balsámico y aceite de olivo. (pollo extra 150 grs +$50).

INSALATE MIXTA
Fresca cama de lechuga, col morada, apio, aceitunas negras, tomates 
cherry, elotitos, alcachofas, vinagre balsámico y aceite de olivo, 
acompañadas con rollitos de jamón y queso manchego. 
(Pollo extra 150grs +$50).

PIADINA
Platillo típico de la región de Roma en Italia; un rico pan relleno de 
tomates salteados, arúgula, jamón serrano y mozarella fresco.
Pídelo con nuestro pesto artesanal.

RISOTTO DE CHAMPIÑONES
Un clásico de la gastronomía italiana: cremoso risotto con el delicado 
sabor de los champiñones, una excelente entrada o guarnición.
Pollo extra +$30  /  Camarón extra +$40

$95.00

$225.00

$145.00

$165.00

$185.00

$225.00

$175.00

$160.00

$135.00

$130.00

ENTRADAS
$175.00

$140.00

$140.00

$205.00

$175.00

$180.00

$205.00

$165.00

PASTAS

AL PESTO
Rica mezcla de piñón, albahaca y parmesano.

BOLOGNESA
Rica salsa de tomate con carne molida.

AL GAMBERI
Camarones salteados al vino blanco.

MATRICCIANA
Rica salsa de tomate con tocino, cebolla y un ligero toque de picante.

CARBONARA
Salsa cremosa con tocino y especias.

AGLIO OLIO
Pasta al ajo, aceite de olivo y perejil.

PORTOFINO
Con ricos camarones en salsa de mostaza, cognac y parmesano.

POMODORO
Con nuestra especial salsa de tomate y ajo.

VICENZA
Rica mezcla de tomates cherry salteados, jamón serrano, albahaca y 
parmesano.

Spaghetti

ARRABIATA
Pasta corta en nuestra salsa de tomate picosita.

AL SALMONE
Pasta corta con salmón en salsa rosé.

4 FORMAGGI
Pasta corta con queso gorgonzola, gouda, mozzarella rallada
y parmesano.

Penne

NAPOLI
¡Tres pastas con todo el sabor de napoli! Cuatro formaggi, al pesto y 
matricciana.

ALFREDO
La tradicional salsa cremosa con trozos  de pollo y queso parmesano.

CAMPAGNOLA
Salsa cremosa con brócoli, espinacas, pimiento, tomate cherry y 
aceitunas.

VERDI
Salsa cremosa con camarones y espinacas.

TERRA MARE
Camarones y champiñones en salsa rosé.

VEGETARIANA
Nuestra salsa de tomate con brócoli, espinaca, pimiento verde, tomate 
cherry, champiñones y aceituna negra.

Fetuccini

$180.00

$235.00

$185.00

$205.00

$170.00

$205.00

$205.00

$175.00

$220.00

$165.00

*con camarón

$190.00*con camarón

+$45.00

$220.00

*Agrega albóndigas

FILETE FERRY (200GRS)
Exquisito filete de res preparado en horno de leña, servido sobre 
espinacas baby’s, champiñón y vinagreta balsámica.

SALMÓN ALCAPARRADO (200GRS)
Delicioso salmón con nuestra receta Napoli al horno de leña. 

POLPETTONE (350GRS)
Pastel de carne, relleno con chorizo español, jamón, queso parmesano y 
champiñones, servido sobre papitas cambray y romeritos, bañado con 
vino blanco y envuelto con tocino. 

PECHUGA DE POLLO ARRABIATA (200GRS)
Fresca pechuga de pollo a la plancha con champiñones bañada en 
nuestra salsa arrabiata picosita y especias.

PECHUGA DE POLLO ALFREDO (200GRS)
Fresca pechuga de pollo a la plancha con champiñones bañada en 
nuestra salsa alfredo cremosa y especias.

RAVIOLES TOSCANA
6 Piezas rellenas de 3 quesos bañados en tu salsa preferida
(4 Quesos,  alfredo, rosé o arrabiata) sin guarnición.

RAVIOLES PALERMO
8 Piezas rellenas de espinaca bañada en tu salsa preferida 
(4 Quesos, alfredo, rosé o arrabiata) sin guarnición. 

LASAGNA ARTESANAL (450GRS)
Carne bolognesa marinada en vino tinto, servida en capas con espinaca y 
queso mozzarella sobre láminas de pasta y horneada artesanalmente (sin 
guarnición).

ESPECIALIDADES
A escoger de guarnición: una porción de pasta al aglio olio

o una porción de ensalada de la casa.
Cambia tu guarnición por risotto de la casa +$40.00 pesos.

$440.00

$370.00

$340.00

$235.00

$235.00

$220.00

$230.00

$240.00



$35.00

$15.00

Queso

Pimiento

$35.00

$15.00

Pepperoni

Aceituna

$20.00

$10.00

Champiñón

Jalapeño

$15.00

$20.00

Jamón

Salsas

NAPOLI
Salami curtido, chorizo español, espinaca, pimiento, jalapeño y 
champiñones.

BOLOGNA
Carne molida y queso parmesano.

POSITANA
Jamón, jamón serrano, tocino, mozzarella fresca y pimiento.

GÉNOVA
Mitad calzone relleno de salami y ricotta.
Mitad normal con: jamón serrano, albahaca y tomate cherry.

MILANO
Mozzarella fresca, jamón serrano y queso de cabra.

RANCHERO
Chorizo, jalapeños, tocino y un toque de frijoles.

CAPRI
Camarón, aceite de olivo y chile de árbol. 

VESUBIO
Rica base de mostaza y crema, camarón y chile de árbol.

SARDEGNA
Rica base de salsa rosé, salmón, y chile de árbol.

4 FORMAGGI
Queso mozzarella, gouda, gorgonzola y mozzarella fresca.

PARMA
Mozzarella fresca y jamón serrano.

PIZZA SIENA
Mitad calzone rellena de chorizo español, mozzarella fresca, tomate 
cherry y salsa pesto. Mitad normal con salami curtido, aceituna negra y 
arúgula.

POMPEI
Rica base de salsa rosé, camarón, espinacas y chile de árbol.

AMALFI
Jamón, salami, alcachofas y champiñones.

ROMA
Jamón, salami y champiñones.

HAWAII
Tocino, jamón y piña.

PEPPERONI
Pepperoni y mozzarella.

MARGUERITE
Rodajas de tomate, mozzarella fresca y albahaca.

DA VINCI
Salchicha italiana, tocino y pepperoni.

VEGETARIANA
Espinacas, pimiento, brócoli, elotes, tomate cherry y champiñones.

MÉDICI
Salchicha italiana, cebolla, pimiento verde y aceitunas negras.

CASERTA
Pepperoni y champiñones.

TORINO
Jamón y champiñones.

JÁMON
Jamón y mozzarella.

SORRENTO
Jamón, salami, pimientos y champiñones.

ITALIA
Pepperoni, chorizo, pimiento verde y mozarella fresco.

PIZZAS

EXTRAS

$235.00 - M

$260.00 - G

$220.00 - M

$245.00 - G

$280.00 - M

$305.00 - G

$275.00 - M

$300.00 - G

$260.00 - M

$285.00 - G

$215.00 - M

$240.00 - G

$275.00 - M

$300.00 - G

$275.00 - M

$300.00 - G

$300.00 - M

$325.00 - G

$240.00 - M

$265.00 - G

$245.00 - M

$270.00 - G

$280.00 - M

$305.00 - G

$275.00 - M

$300.00 - G

$210.00 - M

$235.00 - G

$195.00 - M

$220.00 - G

$195.00 - M

$220.00 - G

$145.00 - M

$170.00 - G

$160.00 - M

$185.00 - G

$215.00 - M

$240.00 - G

$210.00 - M

$235.00 - G

$195.00 - M

$220.00 - G

$165.00 - M

$190.00 - G

$175.00 - M

$200.00 - G

$145.00 - M

$170.00 - G

$205.00 - M

$230.00 - G

$205.00 - M

$230.00 - G

$42.00

BEBIDAS

CERVEZAS

REFRESCOS
SANGRÍA
CLERICOT
LIMONADA NATURAL
LIMONADA MINERAL
AGUA NATURAL
CAFÉ AMERICANO
CAFÉ CAPUCCINO
CAFÉ ESPRESSO

CERVEZAS GRUPO MODELO

$65.00

$85.00

$45.00

$50.00

$30.00

$35.00

$50.00

$45.00

$55.00

$75.00

$70.00

VINOS

MADERO 3V
APOTHIC RED
SAN TELMO
FINCA LAS MORAS
NAVARRO CORREAS
MADERO 2V
BERINGER
SANTA ELENA

$160.00

$130.00

$110.00

$100.00

$160.00

$130.00

$130.00

$700.00 B
B
B
B
B
B
B
B

C
C
C
C
C
C
C
C

$590.00

$480.00

$110.00 $480.00

$420.00

$700.00

$590.00

$590.00

LICORES (2OZ)

$125.00JOHNNIE WALKER
BUCHANAN´S
CHIVAS

$125.00

$125.00

Whiskey

$100.00APPLETON ESTATE
BACARDI BLANCO $90.00

Ron

$120.00MAESTRO TEQUILERO DOBEL
DON JULIO 70
DON JULIO REPOSADO

$140.00

$120.00

Tequila

$110.00LICOR 43
BAILEY´S
SAMBUCA

$100.00

$100.00

Digestivo

$95.00MARGARITA
VAMPIRO
CARAJILLO
CLAMATO
MICHELADA

$85.00

$140.00

Bebidas Preparadas

CONTAMOS CON SERVICIO A DOMICILIO
Ó POR MEDIO DE LAS APLICACIONES DE:


